
Menu de la

Fête des Mamans

Menu unique



Gourmandises salées

ENTREES

Asperges blanches de Marie, en robe de pâte à foin, sabayon comme une
hollandaise au fruit de la passion et estragon

Puis

Foie gras de canard de la plaine de Limagne, travaillé en terrine, cube de
seigle et marmelade de cerise

PLAT

Le Veau : pièce de quasi coloré au sautoir, linguini de concombre, pickles
d’oignons blanc, polenta crémeuse, jus de morilles

FROMAGE

Cantal jeune, ail noir et tuile croustillante au fenouil

DESSERT

Rhubarbe pochée dans un sirop aux fraises, fleur de sureau, biscuit
madeleine et bonbons de fraise pleine terre

Mignardises
 Menu complet 85€/pers 

(50% arrhes A la réservation)

Toutes nos Viandes sont issues d’élevage Français


